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for den gemensamma jordbrukspolitiken,
fiske och vattenbruk samt landsbygdsutveckling

Texten ar automatiskt genererad. Vi har i nulaget endast majlighet att erbjuda
transkriberingar i obearbetad form.

Pa vilket satt kan sjomaten bidra till Sveriges
livsmedelsberedskap? Varje ar produceras det cirka 12 till 15
ton mat inom vattenbruket och det landas atskilliga tusen ton
inom bade det kustnara fisket och havsfisket. Sa varfér ges
sjomaten sallan lika mycket plats som andra livsmedel i
beredskapsplaner?

Vilka produkter skulle kunna bli aktuella?

Valkomna till podden Landet med tema sjo- mat och
livsmedelsberedskap. Jag heter Sandra Neergaard-Petersen
och i panelen idag har jag med mig Teija Aho, vice
ordforande i Sveriges Fiskares producentorganisation. Du ar
sjalv yrkesfiskare och fiskodlare. Hej! Hej! Sen har vi Wenche
Hansen, VD for Matfiskodlarna Sverige AB. Hejsan Wenche!
Hej hej och vi ocksa Lina Waara, jordbruks- politisk utredare
pa Jordbruksverket med oss. Hej Lina! Hej!

Jag vander mig forst och framst till Wenche och Teija.

Idag sa utreds det pa flera hall om Sveriges
livsmedelsforsorjning i kris och krigstider. Fisket och
vattenbruket far kanske inte lika stor plats i utredningarna
som andra livsmedel. Varfor tror ni att det ar sa? Vill du borja
Wenche? Jag tror mycket handlar om okunskap, att man
kanske inte kanner till att vattenbruket finns och vart det finns
och vad det ar som produceras. Ser man pa mat i skolornas
medlemsféretag sa star de for 95 procent av produktionen av
roéding och regnbage. Idag sa finns de faktiskt lokaliserade i
nio lan. Man har tillstand att producera totalt nastan 20 000
ton fisk sa att vi pratar om ganska manga miljoner
fiskportioner per ar som branschen skulle kunna bidra med
och sa klart inkluderas i beredskapsplaner och dka Sveriges
sjalvforsorjningsgrad annu mer om vi kan dka produktionen
jamfort med vad vi har idag.

Det finns en stor potential, men det saknas kunskap. Vad
sager du? Jag tror ocksa att det ar mycket okunskap. Men
sedan ar det ju ocksa sa att vi fiskar ju relativt lite i Sverige.
Vi fiskar ganska mycket, men det ar bara en liten del av
fisken som vi ater i Sverige kommer fran Sverige. Vi
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importerar ju valdigt mycket sjomat sa jag tror inteatt man har
tankt pa potentialen som som faktisktfinns i vara hav och
sjoar.

Vad skulle ni vilja lyfta in i de har utredningarnaoch
kartlaggningarna?Wenche? Men jag tanker att forst sa maste
man ju borja med att kontakta ossoch ha en dialog med oss
sa att vi kan hoja kunskapenoch se till att vattenbruket, men
saklart aven fisket inkluderaspa ett tydligare satt.Ja, dels
tycker jag att man ska lyfta upp vilka resurser vi faktiskt har.
Det finns ju mycket som gar att nyttja till mat mycket,mycket
mer an vad vi gor idag.Sen ar det ju olika
beredskapsplaner.Det galler ju ocksa myndigheter att se dver
regelverketoch allt sadant sa att man ar beredd.

Om krisen kommer.Precis. Vi ska lyfta in Lina i samtalet
ocksa har.Lina, du har nyligen blivit klar med tva
utredningarom surstrommingens resursbehov och
moijligheternatill 6kad landning av sill och skarpsill i
Sverige.Med landning ska vara tydlig menas alltsa den
fangstsom faktiskt tas in till land.Vad har ni kommit fram till i
de har utredningarnautifran ett beredskapsperspektiv?Vi ser
ju att det har finns en otrolig potentiali de har volymerna som
bade Teija och Wenche pratar om.Den bla vardekedjan ar ju
definitivt representerade i den analysarbetesom pagar just
nu, bland annat inom ramen for totalférsvarsuppdraget,

dar vi tittar pa alla livsmedel i omlopp och d&ven om
sarbarheteroch beroenden i livsmedelskedjan.Och har ingar
ju bade yrkesfisket och insjofisket och vattenbruket.

Och precis som du sa, den har utredningen som vi gjort om
fiskberednings-industrins mottagningskapacitet, dar lyfter vi
framfor allt arterna silloch skarpsill utifran ett
mottagningskapacitetsperspektiv.Vi vill se vad kravs for att
Oka landningar.Tycker att i de har samtliga produktions
produktionsgrenarfinns det valdigt stor potential och for
arterna silloch skarpsill sa har vi idag stora volymer som inte
garin i den svenska livsmedelsproduktionen.Och dar pekar vi
lite pa vilka atgarder som skulle kravas for att 6ka den.Men
om jag ska peka pa tva saker som vi lyfter i den har
utredningensa ar det bland annat ett 6kat samarbete i hela
livsmedelskedjanoch aven infrastruktursatsningar som skulle
kravasfor att 6ka produktionen.
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Vilken betydelse vill du ge sjomaten i kris eller krigstider?Jag
tycker att sjomaten kan ha valdigt stor betydelse.Fisket har ju
den fordelen att vi kan fiska aret runtaven om vi har is i delar
av landet.Det gar aven att fiska under isen.Bénderna kan ju
inte odla pa vintern men vi kan faktiskt fiska aret om.Det ar
en valdigt stor maéjlighet skulle jag sdga.Sedan ar det ju bara
att vi maste se till att vi har mdjligheter att fiskasa att vi har
som regellattnader som kanske tillaterfiske pa ett annat
satt.Om det kommer en krissituation sa att myndigheterna
maste vara beredda paatt kanske latta vissa bestammelser
och regler.

Sedan behdver vi ju ha tillrackligt med redskap.Det kanske
borde finnas redskapslager ocksa som gar att ta tillom vi
behover fiska mer pa kort tid.Sadana dar saker.Och sedan ar
det ju Vi har ju inte s manga yrkesfiskarenu for tiden.Det
skulle ju behdvas nya krafter och dar har vi mycket
myndighetsbeslutsom behdvs for att vi ska fa till nya unga
fiskare

sa att vi har mer mer kraft att plocka upp fisken ur havet

nar det behdvs.En langsiktigt insats kan man saga.Ja, precis
som flera yrkesfiskare.

Har du nagot att tilldagga just om om uppfédd fisk?Fdrdelarna
med det.Ar att man kan fiska &ret runt och sa &r det viktigtatt
man kan odla fisken ocksa.Vi har ingen majlighet att plocka
ut fisk ur anlaggningarna under hela aret.De storre odlingarna
har ju kapacitet idag till att férse oss med fisk aret runtoch
slar vi ihop alla de féretag som vi har sa finns det en enorm
potentialatt kunna leverera fisk inom Sveriges granser.Om
granserna skulle stdngas exempelvis under en ganska lang
period.

Vilken fdrmaga har da fisket och vattenbruketatt leverera mat
till den svenska befolkningen?Den férmagan har ju nar man
tittar pa den produktionsvolymsom de har idag.Men aven om
man ser pa de nya miljétillstandetoch vad man om man ska
nyttja de fullt ut sa ar ju férmagan valdigt stor.Och skulle man
nyttja tillstanden maximalt av vara medlemsféretagsa skulle
man gora, om man skulle grovt raknat raknaom cirka 20 000
ton réding och regnbage per arsa blir det mellan 65 75
miljoner fiskportionerbara per ar sa att formagan att leverera
finns ju.
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Jag skulle saga att fiskets formaga att levereraar valdigt god
och det kan skalas upp ganska snabbit.

Ja, Linada undrar man juVilken kapacitet har hamnarna for
att ta hand om all fisksa att vi kan konsumera den?Betydligt
storre kapacitet an vad som nyttjas idag skulle jag saga.Det
ar val ett av vara huvudsakliga medskickfran rapporten att det
som har hant ar att beredningindustrinsom hanterar sill och
skarpsill den den gar inte pa full kapacitetéverhuvud
taget.Den viktigaste atgarden som vi ser for att bygga
beredskapen darar att se till att de har en
valfungerande,robust produktion som det ar nu, som man
sedankan skala upp vid en krissituation.

Da skulle man ju kunna infora tva eller tre skiftom man skulle
behdva fiska valdigt mycket pa kort tid exempelvis.

Sa vi ser att det finns betydligt mycket storre potentialan vad
som nyttjas idag.Vad sager du?Jag tankte lagga till dar att
utmaningen i Sverigear att avstanden ar sa langa sa att dels
kan det vara langttill narmaste landningshamn, sedan kan det
varavaldigt langt fran hamnen till beredningen och ocksa fran
beredningentill butiker och restauranger och kok liksom vars
fisken ska serveras.Sa avstanden ar alltid langa och da kravs
detatt man tanker pa infrastrukturen, att
transporternafungerar aven i kristider.Vi har bransle bade till
batar och bilar och allt sant.Men jag tankte att du Teija, var
inne pa det har med redskap som behdver finnasoch vilka
insatsvaror som ror fiske och sjonaring blir begransade for
fisketom vi kommer in i en kris.

Det som jag tror blir mest problematiskt ar is.

Fisken maste ju halla kyl om det inte finns elférsorjningtill
exempel.Da blir det ju valdigt utmanande, framfor allt pa
sommaren.

Men sen ar det ju att man ska se till att man harallt som man
behover till fisket i lager.

Till exempel.Just redskap ar ju att batarna ar i skick och att
det finns tillrackligtmed fiskare helt enkelt.Sen sjalva
produkten alltsa.Fisken behdver ju inte serveras farsk utan
man kan ju liksomgora olika konserver av det och ha som
beredskapslager,

vilket jag tycker ar jatteviktigt att tdnka pa redan nu.Det gar
faktiskt att gora valdigt mycket av fisk annat an bara filé.
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Wenche. Vad mer behover utvecklas i Sverige for att
starkaera branschers mgjligheter till att bidra till
livsmedelsberedskapen?

Det ar inte latt att driva ett vatten- bruksforetag i Sverige
idag,varken att starta eller driva det, framforallt genom
regelverk och sa vidare.

Men det skapar ju ocksa en osakerhet i nasta del i kedjan.
For vem vagar investera och bygga ett slakterieller
foradlingsanlaggning nar man inte vet hur langeman kommer
att kunna kopa odlad fisk i Sverige?Och samma visa blir det
dominoeffekt kring om man sager till handelnoch grossister
som koper in odlad fisk idag.Hur ska de vaga ta in nagot i
sortimentet nar forutsattningenfér de har producenterna kan
vara ganska osakra?

Vi maste jobba med dessa dominoeffekt och vi maste starka
och starka nerifranoch fortsatta starka vidare i vardekedjan
om vi skakunna ha robusta foretag i Sverige.Om vi inte har
robusta foretag maste vi befinna ossi nan form av normallage
sa kommer vi absolut inte att ha féretagsom kan vaxla upp
och fortsatta och bedriva robustanar vi har en kris eller
krig.Det ar liksom normallage.Vi maste satsa pa att gora det
enklare for bedriva verksamhet i Sverige.Lina Ja, jag tanker
att det ar valdigt viktigtatt man fortsatter att framja diversitet i
livsmedelsproduktionen,att vi har en bredd och att fiskeflottan
har en bredd.Att landningar av fisk inte begransas till till
infrastrukturi andra lander i allt storre utstrackning, att vi har
en regional spridningav vara landningar och att det finns olika
typerav bearbetningsmajligheter och olika produktionsgrenar.
Vissa kriser skulle ju i vissa produktionsgrenarkunna vara
mer lampliga, exempelvis energisnala sadanasom bygger pa
lagring som inte har, som ar sa energikravandeatt man lagger
vissa produkter pa lag.Exempelvis att det finns, som jag var
inne pa innan,att man har konserveringmojligheter.Sant kan
man ju ocksa anpassa efter vilka fisksorter som ar i sdsong.
Man kan ju lagga valdigt mycket olika saker pa
konserv,exempelvis att tillgangen i en konserv fabrik att
ha.Att ha den typen av produktion i olika delar av landet,det
ar ju en robusthet i sig och att vi Okar nyttjandet av olika
typerav reststrommar i beredningen industrin.Vad ar
reststrommar for nagot?Reststrommar ar ju de floden som
uppstar nar man tar uten tillfallig exempelvis.Da blir det ju en
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hel del av fisken kvar.Som den har klassiska
sillfiléproduktionen.Da har man ju ett uttag pa 40 procent pa
den totala sillenoch resterande delar gar in i annan typ av
produktion, exempelvis foder.Produktion kan det ga till, det
kan ocksa ga till biogas.Jag tanker att med produktutveckling
man skulle kunna.Det pagar forskning och man férséker
kommersialiserasillfars exempelvis, som bygger pa ett okat
nyttjiandeav de har biprodukterna eller bifldden som
uppstar.Och i en kris sa kanske man inte heller kan férvanta
sigatt man far ata precis det som man ater till dagligdags.Da
kanske man far ata mer eller bollar eller andra typerav
produkter som far se dagens ljus.

Ja, och vilka produkter skulle vi da kunna njuta av under en
kris?Vad sager du Teija?Jag tycker mdjligheterna ar nastan
oandliga.lstallet for att ata importerat tonfisk i burksa kan du
géra likadana produkter av inhemsk fisk.Alltsa alla karpfiskar,
till exempel mort, braxen,id gar jattebra till sadana
andamal.Man kan kalla det fér en svensk tonfisk produkteller
ersattare till tonfisk i burk.Man kan lagga i olja i glasburkar
ocksa, sa det ser ocksalite snyggt ut med lite olika kryddor
och man kan blanda gronsakeri allt mojligt.Man kan gora
fiskbullar och lagga dem i burk som man képer nu.Fiskbullar
ar i affaren sa det gar att gora valdigt mycket.Sen kanske
man kan titta pa vad gjorde man Forr i tiden

och framforallt har uppe i Norrbotten ar det fortfarande
populartatt ata salt stromming.Det ar valdigt mycket
ungdomar som tycker om salt stromming ocksa,sa det ar lite
roligt.Det kanske kan fa en renassans.Varfor inte gora salt
I6ja eller salt mort?

Inte helt fel.Lina, du var inne pa sillfarsen innan, men vet du
nagot mer?Vi skulle kunna lagga pa vara tallrikar.Men jag
tanker bara att det ar jatteintressantmed alger tycker jag.Jag
tycker 6verlag att de har produkterna som vi inte ater sa
mycket av idag,det kan finnas ett arbete att géra ocksa hos
konsumenter,att stotta konsumenter och vanja dem vid
tankenpa produkter som man inte ater till dagligdags.Det kan
handla om nya arter som man inte har hort talas om
innan,men ocksa hur man hanterar dem och lagar recept pa
dem.Och kanske den dar kunskapen om att hantera en hel
fisk exempelvis.Den finns ju inte hos svenska konsumenter
langre.Sa det finns nog mycket att jobba pa i olika delar av
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hela den har kedjan.Fran att man plockar upp fisken eller
algerna i havetfram till att det landar pa tallriken.Ja, da ar det
kanske dags att plocka fram gamla husmors lexikon,eller vad
sager du?Ja, tidigare kanske man gjorde fiskbuljong pa
benenEller pa réakskalenEller sa gjorde man en god buljong
ocksaMen det ar ju som Lina sager, det forsvinner ju mer och
mer,vilket ar jattesynd.Vi behover faktiskt backa tillbaka lite
grannaoch ta tillvara pa hela fisken pa ett battre sattan vad vi
g6r idag.Och det var lite av det som jag sa tidigare, detta med
kunskap.Kunskap om svensk livsmedelsproduktion och hur
primarproduktionengar till dar oavsett om det ar odlad fisk
eller om det ar yrkesfiskeeller alger ar generellt sett ganska
lag.Vi behdver hdja kunskapen egentligen i hela samhallet,i
alla alla led.

Dar har vi ett jattejobb att gora allihopa.Tillsammans maste vi
hjalpas at.Valdigt manga aktorer, inte bara i den bla
vardekedjanutan vi maste borja prata om Vad ar
primarproduktion i Sverige idag?

Det finns ganska mycket gammal kunskap om om hur man
producerar matoch hur man odlar fisk exempelvis.Dar har vi
ett jattejobb att gora tillsammans allihopa.

Vilken sjdmat skulle ni helst vilja ata under en kris?Kan bdrja
med Lina.Men jag far val saga sillfarsen med tacokrydda.Men
sen bor ju jag mitt i landet och beroende pa krissa kanske jag
inte kan vara dar det landas sill, det vet man ju inte.

Sa jag ska tanka lite praktiskt kring vad som finns hari
Jonkopings omradet.Sa kanske skulle forsdka fa tag pa rokt
Vattersikeller ja, rokt Vattersik som ju fiskas och bereds har i
mina trakter.

Tack och Wenche da? Jag hoppas att mina medlemsféretag
kan levereraregnbage at mig. Och Teija?Vilken skulle bli din
go to krismat?

Ja, om det finns tillgang till farsk fisk sa helst ater jag stekt
sikldjaeller stekt abborre.Men om man maste ta till konserver
sa det blir inte surstrémming

utan i sa fall skulle jag vilja ata rékta sikldja fran burk.Alla vet
ju vad Kalix I16jrom ar, men sjalva siklojanar ju valdigt okand i
Sverige och det ar nastan en moralisk plikttycker jag.Och
nyttja sjalva fisken ocksa, inte bara rommen.
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Den ar valdigt mangsidig fisk.Man kan steka den, man kan
fritera den, man kan lagga den i burk,man kan roka den, Den
ar valdigt god i alla olika former.

Och med detmattipset ar veckans Landet dar vi fokuserat pa
schemat och beredskapslut. Tack, sager jag till Teija Aho fran
Sverigesfiskares producent organisation. Wenche
Hansenfran Matfiskodlarna och Lina Waara utredare pa
Jordbruksverket.Tack for er medverkan!Tack, tack, tack sa
mycket!Landet ar en podd fran
Landsbygdsnatverket.Producent var Ingrid Whitelock och jag
heter Sandra Neergaard-Petersen.Tack ni som lyssnat! Vi
hors snart igen!
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